e ~ - - e -

- >

PUNGELSCHEIDER
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Your creative Burger .-

Basis Ihres persdnlichen Burgers: b —

200g Burger Patty von frischem Rindfleisch, medium gebraten (mdchten Sie ihn lieber durchgebraten, geben Sie uns einfach Bescheidlag

Frischer Burger-Bun und knackiger Salat
st/ 14,30

= .
= pimp up your Burger
;—._;__ Aufpreise zum Basisburger »
_ % —
:_:-_-1 Rancher Dip ¢.5/¢9 0,60 Tomatenscheiben 0,50 Baked Beans ¢.s.s/n 2,50 o gl —
= Spicy-Chili-Dip 570 0,60 SiB-saure Gurken s, 0,50 Rote & griine Jalapenio 1,50 ==
(37/1)

5 BBQ-Dip w.3/c0 0,60 Bacon e 1,50 Krautsalat 1,50

” o Cheddarkése 0,90 Spiegelei « 1,80 Gebratene Ananas 1,80

Gorgonzola 1,20 Rostzwiebeln 2,00 Pommes frites 3,00

Zweiter Burger Patty: 7,50

Heutigelehnitzelangehote:

[ . X . . . d
Apache-Spirit Ranch Schwédbisches Almschnitzel Cordon Bleu vom Schwein
gebackenes Schweineschnitzel mit Speck- in Semmelbrésel paniertes Schweineschnitzel auf gefillt mit gekochtem Schinken und zart schmelzen-
Réstzwiebeln und Spiegelei auf BratensofRe, Pommes hausgemachten Késespdétzle mit Champignon dem Kése auf Bratensof3e mit =
A —
= frites und kleinem Blattsalat in Ranch-Dressing a la Creme, Kochschinken und Kése tberbacken Pommes frites b S
= (2,3,4,8/50/a,¢,8]) 19,00 (2,3,8/50/a,¢,g) 19.50 (2,3,8/50/3a,c,g) 19.50 e — S —
T = - -
Preise in Euro incl. MwSt. und Bedienung - e ————
Zusatzstoffe zusétzliche Angaben Allergene L _§
R st 1 Farbstoff 6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch a Gluten (Weizen) f Soja k Sesam R -
2 Konservierungsstoffe 7 gewachst 51 mit Rindfleisch b Krebstiere g Laktose | Schwefeldioxid L Ty ——caien
3 Antioxidationsmittel 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch c Eier h  Schalenfriichte m Lupinen . . S '—:\__—_’ —
4 Geschmacksverstarker 37 SiiBungsmittel 53 mit Gefliigel d Fisch i Sellerie n Weichtiere o W — I —— e ———
5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdnisse j Senf -_— B ———— g e




